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4)а.rtтr-tl.tя.I1-\ul,отчество УТЕГУшЕВА АНОО ДПО (Центральный

МАДИНАКАЗИМОВНА инститчт

!,ата рсlлiдеrrtrя 11.07.1974 Г.

повышения ква.rификации

и профессионмьной
переIIодготовки))

При,rо;rtение к
СВИДЕТЕДЬСТВУ

о профессии рабочего,
доля(ности слу)iащсго

N9 3324092207268

2l02_0l 15

Ф(,II.1IliцйонIlый IIоI!,г)
19 февраля 202l года

(дата въцачlл)

PetucHueM
аlпtпесmаluонной

ка )"ulссчll
19.02.202l г. ..^"

ПРИСВОВНА КВЛЛИФИКДЦИЯ

Повар
5-го разряда

.Д,окумент о предшеств},Iочем yровне образования

Аттестат о среднем общем образовании

3а вре,uя обрения сда,r(а) зачеты, экза-цены по следVющrlrи дисrJиII.1ина!t
(мод_у,rям), проше.t(а) }чебнчю (производственное обlчение)
и производственнyю практикy, итоювчю аттестацию

Общее
коr\ичество

часов

Итоrовая
оценка

Правовые основы профессиональной
деятельности

Профессиональные стандартьi

46

,75

46

67

отлиri но

отлично

отлиtlно

отлично

отлшчно

отлично

отлиtlно

отлично

отлиtlно

Секреrарь

Основы микробиологии, саЕитарии и
гигиены в пищевом производстве

Физиология питания с основами
товароведения продовольственньDt
товаров

Основы каJIькуляции и 1пlета

Организация производства
предприятий общественЕого питания

Технология приготовления блюд

Безопасность жизнедеятельности

экономические основы
профессионмьноЙ деятельности

44

49

з2

58

40

бз

отлиtlно

и

ъ

,-
ь

фп!Фl!r0ll
Всего: 520 учебных часов

Наименоваrtие прелметов

Оборулование предприятий
общественного питмия

ý


